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  اصول فني، بهداشتي و نظام مديريت ايمني مواد غذايي  دوره: منا�

  دكتري تخصصي رشته بهداشت و ايمني مواد غذاييمقطع  1دانشجويان تر م :  فهد جمعيت�

    دوره :   نپايا شناختي يپيامدها�

(a شناختي يپيامدها:  

حداقل شرايط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده انواع فرآورده هاي غذايي گياهي و حيواني و شرايط بسته بندي با   -

    آشنا شود

  آيين كار و شرايط تاسيس و بهره برداري كارخانجات مواد غذايي آشنا گرددبا   -

  و ضوابط سازمانهاي هاي بين المللي و داخلي آشنا گردد با منابع، آيين نامه  -

  با روشهاي آزمايشگاهي اختصاصي و اصول كار در آزمايشگاهها آشنا گردد  -

(b حركتي نيروا يپيامدها:  

با شناخت به حداقل ضوابط اجباري فني، بهداشتي و نظام مديريت ايمني شرايط توليد كارخانجات را مورد تجزيه و تحليل بتواند  -

  بنمايد.ارائه قرار داده و توصيه هاي لازم در صورت مشاهده موارد نا منطبق را 

  (c نگرشي يپيامدها :  

  .) باشد؛ كنسرو و آشلميدنيگوشت ،غلات،لبنياتقادر به تجزيه و تحليل خطر مختص به صنايع غذايي مادر(-

   دهاي توليدي باشد.حالعملهاي مراجع قانوني قادر به بازديد از كارخانجات، كارگاهها و واربا استناد به دستو-

  دوره:   زشمودر آ هشد گرفته نظردر كيفيت تقاار يتژيهااسترا�

  بازديد از كارخانجات توليدي سطح يك و سطح سه-

  دانشجويان در بازديدهاي كارآموزي دانشجويان كارشناسيهمراهي -

  مواد غذايي، بهداشتي و دارويي جهت ارائه آموزشي دعوت از كارشناسان خبره اداره نظارت بر-

  



  دوره:  شيزموآ ايمحتو�

a. دوره:  شيزموآ يسرفصلها  

   و نگهداري مواد غذايي آشنايي با منابع و استانداردهاي بين المللي در ارتباط با توليد .1

  اصول فني، بهداشتي و نظام مديريت ايمني توليد فراورده غلات، محصول قنادي ، نوشيدنيها، بسته بندي  .2

  نحوه بازديد از كارخانجات، كارگاهها و واحدهاي توليدي ( آشنايي با چك ليست و امتياز دهي ) .3
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    دوره : يشيابيهاارز�

  نمره) %25(و نحوه امتياز دهي كارخانه بازديد شده ترم  انيآزمون پا  -

  نمره) %75( ارايه سيستم تجزبه و تحليل خطر در خط توليد انتخابي  -

  

  

 


